
   
   

   
    

Concours Mondial Bruxelles
2003 – Médaille d’Or

Sélections Mondiales de Mon-
tréal 2004 - Médaille d’Argent

    
    

    
   

International Wine Challenge of
Asia 2004 - Médaille d’Argent

Challenge Internationale du vin
2003 – Médaille d’Argent

     
  

Japan Wine Challenge 2003 -
Médaille de Bronze

Médailles
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           Pour plus d’informations, visitez notre site www.skallifamilywines.com ou écrivez nous : info@robertskalli.com

  Récolte et vinification

Elevage

   Notre sélection de terroirs

  Notes de dégustation

Service
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• Partie centrale du Languedoc : zone climatique chaude et
sèche, sols argilo-graveleux et argilo-calcaires produisant
des vins particulièrement charnus.

• Nord-Est, au pied des Cévennes : un climat plus frais ; des
sols calcaires et des marnes feuilletées particulièrement
pauvres produisant des vins fruités.

            
          

           

Les raisins ont été récoltés à parfaite maturité Après avoir été
soigneusement égrappés, ils ont entamé une longue macération à une
température inférieure à 27°C, ce qui permet d’extraire des tanins sans
agressivité.

            
              
             

   

L’élevage et les fermentations en fûts se déroulent dans notre chai de
Sète. Nos vins sont élevés pour partie en fûts de chêne français et pour
partie en cuve ce qui donne à l’assemblage final toute sa complexité sans
entraver l’expression du fruit.

    
           

   
         

      
 

Sa robe est rouge soutenue.
Des notes de fruits rouges mûrs, de truffe et de
cannelle dominent le nez.
Des saveurs de fruits confits et de subtiles notes
grillées confèrent une rondeur exceptionnelle à
ce vin.

     

        

        

• Température : 15 à 17°C

• Accord : viandes grillées, canard, poisson en sauce.

• Potentiel de garde : 2 à 3 ans


